F2

MENU ESPECIATL

PRIMIERO

Degustacion de Ibéricos Joselito (paletilla, chorizo y copa)
Ventresca de bonito con cebolleta, algas en tempura y vinagreta guarnecida

Carpaccio de vaca madurada con aceite de oliva virgen, Zumo de limén y
lascas de parmesano

Pata de pufiio a la brasa con patatas asadas

SEGUNDO

Centro de solomillo de vaca madurada con foie fresco,
manzana asada y patatas puente

Presa Ibérica en compota de manzana asada
Tataki lingote de vaca madurada con salsa especiada y patatas puente
Merluza a la Ondarresa
Bacalao a la vizcaina o al pil pil

Rape al Horno con patata panadera

POSTREL

Postre casero de la casa a eleccion

Servicio de Agua, pan y vino tinto, Blanco o rosado (1
Botella por cada 3 comensales)

25C€

IVA incluido

* .



